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Tarte ¢ la rhabarbe
@45 min @Trés facile € Bon marché

Ingrédients pour 8 personnes.

—
// l 1 Pate brisée.
=
é 500 gr de Rhubarbe.

C’Z] 2 ceufs.

7 i
,‘. 75 gr de sucre.
. &
Qﬁ 20 cl de creme fraiche.

; 1 cuillére a café de cannelle ( facultatif ).

Etape 1:

Préchauffer votre four a 200°C (thermostat 6-7). Laver les batons de rhubarbe. Déroulez la pate bri-
sée dans le moule et piquer le fond a I'aide d'une fourchette.

Etape 2:
Couper la rhubarbe (sans la peler) en petits cubes et I'étaler sur la pate.

Etape 3:

Mélanger ensemble les 2 ceufs, le sucre et la creme + la cannelle (facultatif). Répartir le mélange sur
la rhubarbe.

Etape 4:

Enfournez environ 30 minutes.

ET BON APERITIF

Le CACL vous soakaite ane bomne semarie.



